Kasekuchen mit Snickers

32 Oreokekse im Universalzerkleinerer fein mixen und 75 g Butter schmelzen.

Butter und Keksbrosel vermengen und in eine gedlte Springform geben. Broselmasse am
Boden und ca. 1 cm hoch am Rand festdriicken. Boden im vorgeheizten Backofen auf 200
Grad ca. 5 Minuten backen. Dann aus dem Ofen nehmen und auskiihlen lassen.

12 Snickers klein schneiden. 900 g Frischkdse, 150 g brauner und 150 g weiller Zucker, 100 g
Sahne und ein Teeloffel Vanille-Extrakt mit dem Schneebesen des Handriihrgerates cremig
rihren, dann 25 g Speisestarke und 6 Eier unterrihren.

Gehackte Snickers unterheben. Frischkdasecreme auf den Bréselboden geben und im
vorgeheizten Backofen auf ca. 180 Grad ca. 1 % Stunde backen.

Backofentiir 6ffnen und ca. 1 Stunde abkihlen lassen.

Kuchen aus dem Backofen nehmen und auf einem Kiichengitter auskiihlen lassen.

Kuchen mit Kuvertiire und Snickersstlicken verzieren und ca. 1 Stunde kaltstellen.

Viel Spal} beim Nachbacken !



